


Ein Schluck  

Toskana

Gabriello Santoni ist ein

 italienisches Unternehmen, welches  

für die Herstellung einer grossen Aus-

wahl an Likören und Destillaten bekannt 

ist. Sie ist Synonym für familiäre Tradi-

tion, hausgemachte Qualität  

und Leidenschaft.  

 

Die handwerkliche Sorgfalt,  

bei der Kreation aller Produkte,  

zusammen mit der Leidenschaft für 

Innovation, hat es Santoni ermöglicht, 

Aromen herzustellen, die jede Flasche 

zu einem wirklich einzigartigen  

Erlebnis machen.



Cocktail Menu

S A N TO N I  B A R 

by Gabriello Santoni   15.-

Conte Negroni

Die Variation eines Klassikers, welcher selbst  
die Skeptiker überraschen wird. Ein Drink mit 
starkem Charakter und einem runden Aroma.

AMARO ROSSO |  GIN |  VERMOUTH ROSSO | 

KAKAO

New York

Farben, Aromen und Düfte verbinden sich zu 
etwas ganz Besonderem. Der berüchtigte Amaro 
Santoni, gemixt mit Pfeffer-Rosen- Likör,  
Vermouth und Gin, lässt Sie von toskanischen  
Sonnenuntergängen träumen.

AMARO SANTONI  |  GIN |  ROSEN- UND 

PFEFFER-LIKÖR |  VERMOUTH BIANCO

Pink Spritz

Ein extravaganter Aperitif aus dem Hause Santoni.
Noten von Zitrusfrüchten kombiniert mit der  
Bitterkeit des Orangen-Aperitifs, erinnert  
an warme Frühlingstage.

APERIT |  ROSSO AMARO |  P INK  

GRAPEFRUIT-L IKÖR |  SPUMANTE-SODA



Signature Drinks   17.-

Lassen Sie sich von unseren  
Barkeepern beraten.  

Grazie per averci scelto.
Il Vostro Bar Team di fiducia.

Vento di Mare

Die Kombination von frischen Aromen  
und exotischen Früchten, entfaltet sich  
zu intensiven Sommerdüften. 

BERGAMOTTE L IKÖR |  GIN |  L IMETTENSAFT | 

ORANGENSAFT | MANGO | PASSIONSFRUCHT | 

AROMATISCHER BITTER

 
Rosa

Ein besonderer Aperitif mit fruchtig eleganten 
Noten. Der Geschmack von Hibiskus und roten 
Früchten, kombiniert mit frischer Minze  
und Spumante, wird Sie begeistern.

ROSÉ-APERITIF  |  SPUMANTE |  L IMETTE | 

MINZE |  FRISCHE BEEREN |  CRANBERRY-SAFT

 
The Alchemist’s Secret

Dieser Drink verbirgt ein Geheimnis.  
Seine Formel verkörpert Wärme, ist würzig  
und fruchtig. Entdecken Sie das Geheimnis  
des Alchemisten. 

INFUSION VON RUM, SAFRAN UND 

KARDAMOM |  FRISCHER ZITRONEN-

SAFT |  B IRNENPÜREE |  HAUSGEMACHTER 

VANILLESIRUP MIT TONCABOHNE



Call me Dirty

Dieser Klassiker verkörpert Moderne  
und Klassik mit seinem intensiven Geschmack  
und einem Hauch von Frische. 

VODKA ODER GIN |  OLIVENWASSERKAVIAR 

Mary per Sempre

Ein veredelter Spumante, mit kräuterreichen  
und erfrischenden, mediterranen Aromen,  
die ewig anhalten.

SPUMANTE |  HOMEMADE ROSMARIN SIRUP | 

SODA

Don Camillo

Ein sanfter und entspannender Drink,  
mit einer würzigen Essenz. Seine samtige Textur  
ist luxuriös und genussvoll.

VERMOUTH BIANCO |  GIN |  KAMILLEN TEE | 

ZITRONENSAFT |  FRISCH GEMAHLENER  

PFEFFER |  KAKAO |  PFLANZLICHES EIWEISS

 
Rozu Island

Eine fruchtige Variation des Long Island  
Iced Tea. Die intensiven Zutaten, in Kombination 
mit Zitrusaromen, sorgen für ein spannendes 
Geschmackserlebnis.

VERMOUTH ROSSO |  GIN |  VODKA | 

BLUTORANGEN LIMONADE |  PFLANZLICHE 

„E IWEISS“  TROPFEN |  ZITRONENSAFT



Alkoholfreie Drinks  10.-

Mona Lisa

Ein alkaholfreies Kunstwerk, welches Sie mit  
einem beerigen Geschmack überzeugen wird.

CASSIS SAFT |  SALBEI  |  BLAUBEERSHRUB | 

SODA

Californication

Ein erfrischender und fruchtiger Drink,  
mit dem gewissen Etwas.

GINGER ALE |  APFELSAFT |  ZITRONENSAFT | 

VANILLESIRUP |  ANGOSTURA

Sanbitter Fizz

Spannende Kontraste von Bitterkeit  
und Fruchtigkeit entfalten sich in diesem Drink. 

ZITRONENSAFT |  ORANGENSAFT | 

ZUCKERSIRUP |  SANBITTER |  PFLANZLICHES 

EIWEISS

Weine und Spirituosen erhältlich auf:

www.savore.ch



Den besten Mixologen  

gewidmet

Ancienne Pharmacie ist von der  

Tradition inspiriert und interpretiert  

diese neu. Basierend auf dem Wissen 

der Rohstoffe und deren Verarbeitung-

stechniken, werden hausgemachte 

und hochwertige Liköre für Mixologen 

kreiert. Die Ancienne Pharmacie  

ist eine Welt einzigartiger Aromen und 

Geschmacksrichtungen, die gekonnt 

ihre besten Eigenschaften für die Krea-

tion von Cocktails hervrobringen.

Danny Del Monaco





Creazione dell’Ambasciatore     20.-

Sicilian Garden

Ein wirklich einzigartiges Dessertgetränk, 
welches Sie mit seiner Textur und seiner 
Cremigkeit, sprachlos machen wird.

PISTAZIENLIKÖR |  FLÜSSIGE SAHNE | 

WEISSE KAKAO-ESSENZ |  HONIG

 
 

It’s My Call

Dieser signature Tiki Drink, wird euch wie ein 
unerwarteter Anruf zum lächeln bringt.

VODKA |  ORANGE-PASSIONSFRUCHT-LIKÖR |  

PASSIONSFRUCHT-PÜREE | ORANGENSAFT |  

PFLANZLICHES EIWEISS 
 
 

What the Nut 

Die Kombination von Walnuss und Birnen, 
verfeinert mit Grappa und Zitrone,  
lässt Sie von den Alpen träumen. 

GIN |  WALLNUSS L IKÖR |  B IRNEN SIRUP |  

ZITRONENESAFT |  GRAPPA |  E IWEISS |  KURKUMA 

 
 
 
Al Capone

Ein aromatischer Drink, welcher herbe 
Aromen, mit lieblicher Frische kombiniert. 

VODKA |  AMARETTO |  ZITRONENESAFT | 

VANILLE SIRUP |  PFEFFER
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